lannnello, viva Italia
La cuisine italienne s'impose comme une
grande rivale de la cuisine francaise
lorsquelle est interprétée par des
hommes de l'art comme lannello, cet
élégant Calabrais aussi séduisant et charmeur que sa cuisine. Avec Annie, son épouse, ils
regoivent avec chaleur dans leur beau restaurant du 16 arrondissement oil se presse une
clientéle d'amateurs convaincus.
lci on travaille des produits de saison, mais aussi le poisson avec un joli talent. L'huile d'olive
arrive tout droit de Sicile, les épices de Calabre, le jambon 4 I'os directement de Parme o il
est affiné par I'un des sept derniers artisans. Méme les pétes, séches ou fraiches, sont fabriquées
sur commande par des artisans italiens installés 4 Paris, On ne sera donc pas surpris de trouver
dans son assiette des plats raffinés et goidteux, que I'on savoure comme des péchés de gour-
mandises. .. '
Les suggestions du jour sont réclamées par les habitués qui se laissent guider en confiance.
Poélée de pleurotes au lard, salade d'encornets grillés, tagliatelles aux scampis et palourdes. ..
que du bonheur. Du cété des pites, lannello offre un incomparable chaix de linguini, rigatoni,
garganelli, tagliatelles, panzerott, tortellone.. ., avec des sauces aux épices, aux herbes, aux
fromages transalpins. Les escalopes de veau sont cuisinées de six fagons. On a que I'embarras
du choix. Idem pour les poissens, avec des gambas, des langoustines, de I'espadon et un excel-
lent filet de bar au citron avec ses légumes confits. Pour les gourmands, parmi les desserts, il
¥ avait ce jour-la, des figues roties avec une glace cannelle et le traditionnel tiramisu !
Du cété des vins, toutes les régions d'ltalie sont 1a : Toscane, Ombrie, Sicile, Sardaigne,
Pouilles, Abruzzes, Lombardie. .. une large gamme allant de 24 4 140 euros, avec un vrai choix
entre 30 et 40 euros,
Le midi, lannello propose une formule a 22 euros (en deux plats). A la carte, le repas oscille
entre 40 et 60 euros. Mais que c'est bon !
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