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IANNELLO, PARIS XVI®
Gourmandise a l’italienne
Nouveau venu dans
un quartier ou les bonnes tables
se font rares, ce petit restaurant
italien a attiré notre regard. De
curieux et comiques tableaux,
qui habillent la salle confortable,
nous font de I'ceil. Cette
trattoria chic avec une touche
d’inspiration coloniale invite
a la détente. Annie Iannello est
en salle, charmante et souriante,
et son mari Corrado, italien bien
sir, derriere ses fourneaux. Un
duo qui fonctionne a merveille.
A la carte, les grands classiques,
les antipasti et bruschette sont au
rendez-vous. Mention spéciale
pour la charcuterie et la
mozzarella (exceptionnelle !).
L’attention portée a la fraicheur
des produits fait vraiment
la différence. Suivent des pates
évidemment : valse-hésitation
entre les raviolis aux cepes
et créme de truffe (étonnant!),
ou encore les linguine aux
artichauts, tomates confites
et pleurotes. Le patron maitrise
tous les points de cuisson.

LA BONNE TABLE DU GENERALISTE

Viandes et poissons ne sont pas
oubliés de la carte et, 1a encore,
la qualité est remarquable.

En dessert, sans gourmandise,
laissez-vous tenter par

le tiramisu, a fondre de plaisir !
Avec un service souriant

et efficace, des assiettes
toujours soignées,

Iannello est incontestablement
I'une des adresses délicieuses
et délicates de cet automne.

A noter, une trés belle carte

de vins italiens et une grande
variété de grappa

pour les amateurs.

DR

Anne-Marie de Rubiana

17 bd Exelmans, 75016 Paris.

Tel : 01.46.47.80.08.

Formule déjeuner 22 euros,

du lundi au vendredi .

A la carte, comptez de 45 a 50 euros
sans le vin.

Fermé le dimanche. Voiturier midi et soir.
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