iannailu authentique italien
=90 Quvert il y a un peu plus d'un an par Annie
et Corrado lannello, ce restaurant italien
haut de gamme est remarquable : pour son
accueil chaleureux, sa salle a la déco
raffinée et sa cuisine. Les produits sont
sélectionnés pour leur qualité, leur
authenticité et leur fraicheur. La mozzarella
] fumée est un régal, la charcuterie a le go(it
de I'ltalie. Les pates sont le domaine de prédilection du chef qui propose une
grande variété de préparations (excellents raviolis aux cépes sauce créme de
truffe). Poisson, foie de veau et vinaigre balsamique, allez-y ! C'est bon. Les
desserts également avec un tiramisu qui ne laisse pas indifférent. Les vins,
nombreux et pour certains rares, sont & la hauteur de la passion de Corrado
pour les vignobles italiens et les prix restent raisonnables. Grande sélection de
grappa pour les amateurs. Formule déjeuner a 22 £ en semaine. Carte :
55/60 € sans le vin. Ouvert tous les jours, sauf le dimanche. Service voiturier.
Fol 3t André
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